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ALCANCE DE LA ACREDITACION

(Rev. 18 fecha 28/11/2025)

Categoria 0 (Ensayos en las instalaciones del laboratorio)

Analisis fisico-quimicos

Mostos concentrados | Grado Brix por calculo a partir de la densidad determinada por
y mostos | densimetria electrdnica

concentrados
rectificados

PRODUCTO/MATERIAL ENSAYO NORMA/PROCEDIMIENTO
A ENSAYAR DE ENSAYO

Vino Masa volumica a 20 °C y densidad relativa por densimetria | P.l.-01

Mosto electronica Método interno basado en

Bebidas espirituosas OIV-MA-AS2-01 Método B
OIV-MA-BS-06

Vinagre P.I.-01 Rev. 14

Mosto concentrado Meétodo interno

Vino dulce Grado Baumé por calculo a partir de la densidad determinada

Mosto por densimetria electrénica

P.I.-21 Rev. 1

Método interno

Vino Grado alcohdlico por densimetria electrénica

OIV-MA-AS312-01

Bebidas espirituosas

Bebidas a base de vino Método B

Alcoholes OIV-MA-BS-04

Bebidas espirituosas

Vinagre P.1.-03
Meétodo interno basado en
OIV-MA-AS312-01 Método B

Vino Extracto seco total por densimetria electrénica OIV-MA-AS2-03B

Mosto

internacionales de organismos de acreditacion, ILAC e IAF (www.enac.es)
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Bebidas espirituosas

PRODUCTO/MATERIAL ENSAYO NORMA/PROCEDIMIENTO
A ENSAYAR DE ENSAYO
Vino pH por potenciometria P.1.-06
Mosto [ .
. (2,0-8,0 ud de pH) Meétodo interno basado en
Vinagre

OIV-MA-AS313-15
OIV-MA-BS-13

Analisis mediante métodos basados en técnicas cromatograficas

PRODUCTO/MATERIAL

NORMA/PROCEDIMIENTO

Bebidas espirituosas

detector de ionizacion de llama (CG-FID)

Metanol (25 mg/l)
2-Butanol (=1 mg/l)
1-Propanol (21 mg/l)
Isobutanol (21 mg/l)
1-Butanol (21 mg/l)
2-Metilbutanol (=2 mg/l)
3-Metilbutanol (=2 mg/l)

A ENSAYAR ENSAYO DE ENSAYO
Vino Sacarosa por cromatografia liquida con detector de indice de | P.l.-17
Mosto refraccién (LC-RID) Método interno basado en
Bebidas espirituosas (20,50 g/l) OlV-MA-AS311-03
OIV-MA-BS-11
Vino Metanol y alcoholes superiores por cromatografia de gases con | P.1.-16

Método interno basado en
OIV-MA-AS315-27

OIV-MA-BS-14

Vino

Acido sérbico, acido benzoico y acido salicilico por cromatografia
liquida con detector UV

(22 mg/l)

OIV-MA-AS313-20

Analisis mediante métodos basados en técnicas de espectroscopia molecular

Bebidas espirituosas

automatizado)

Vinos (2 0,05 g dcido acético/l)
Bebidas espirituosas (> 50 mg dcido acético/l)

PRODUCTO/MATERIAL ENSAYO NORMA/PROCEDIMIENTO
A ENSAYAR DE ENSAYO

Vino (con densidad Grado alcohdlico adquirido por espectroscopia infrarrojo cercano | P.l.-02

<1,1g/ml) Meétodo interno conforme a

OIV-OENO 390/2010

Bebidas  espirituosas P.1.-02

(con  contenido de Método interno basado en

azlcares <40 g/l) OIV-MA-BS-08

Vino Acidez volatil por espectrofotometria UV-VIS (método | P.l.-18

Meétodo interno conforme a
OIV-OENO 391/2010

Codigo Validacion Electrénica: lealrQ24V7NOI843F8
La acreditacion mantiene su vigencia hasta notificacién en contra. La presente acreditacion esta sujeta a modificaciones, suspensiones temporales y retirada.
Su vigencia puede confirmarse en https://www.enac.es/web/enac/validacion-electronica o haciendo clic aqui
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PRODUCTO/MATERIAL

NORMA/PROCEDIMIENTO

A ENSAYAR ENSAYO DE ENSAYO

Vino Diéxido de azufre total (sulfitos) por espectrofotometria UV-VIS | P.1.-20
(método automatizado) Método interno conforme a
(210 mg/l) OIV-OENO 391/2010
Glucosa+fructosa por espectrofotometria UV-VIS (método | P.l.-22
enzimatico automatizado) Método interno basado en

OIV-MA-AS311-10
Vino Azucares reductores por espectrofotometria UV-VIS (método | P.1.-19
Mosto automatizado)

Método interno conforme a

Bebidas espirituosas

Intensidad colorante, Tonalidad (por cdlculo)

(20,59/l) OIV-OENO 391/2010
Bebidas espirituosas Azlcares totales por espectrofotometria UV-VIS (método | P.l.-19
automatizaco) Meétodo interno conforme a
(21,09/l) OIV-OENO 391/2010
Vino Absorbancia por espectrofotometria UV-VIS P.1.-08
Vinagre

Método interno basado en
OIV-MA-AS2-07B

OIV-MA-BS-26

Analisis mediante métodos basados en técnicas gravimétricas y volumétricas

PRODUCTO/MATERIAL ENSAYO NORMA/PROCEDIMIENTO
A ENSAYAR DE ENSAYO
Vino Acidez total por volumetria (valoracion potenciométrica) OIV-MA-AS313-01
M . ..
osto (2 2,5 g dcido tartdrico/l)
Vino Dioxido de azufre libre y total (sulfitos) por volumetria P.1.-07
Vinagre SO:libre (=2 5mg/l) Meétodo interno basado en
SOstotal (2 10 mg/) OIV-MA-AS323-04B
OIV-MA-VI-09
Vinagre Acidez total por volumetria (valoracion potenciométrica) P.1.-05
(2 0,50 dcido acético) Meétodo interno basado en
OIV-MA-VI-01
Extracto seco total por gravimetria OIV-MA-VI-06
Vino Sulfatos por método gravimétrico OIV-MA-AS321-05A
Vinagre P.1.-23

Método interno basado en
OIV-MA-AS321-05A

Codigo Validacion Electrénica: lealrQ24V7NOI843F8
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Bebidas espirituosas

Vinos (= 0,20 mg/l)

Vinagres (= 0,40 mg/l)

Bebidas espirituosas (> 0,10 mg/l)

PRODUCTO/MATERIAL ENSAYO NORMA/PROCEDIMIENTO
A ENSAYAR DE ENSAYO

Vino Hierro por espectrofotometria de absorcién atémica (atomizacién | P.1.-09

Vinagre por llama)

Método interno basado en
OIV-MA-AS322-05A

Método interno basado en
OIV-MA-VI-15

Método interno basado en
OIV-MA-BS-31

Cobre por espectrofotometria de absorcién atémica (atomizacién
por llama)

Vinos (20,10 mg/l)

Vinagres (= 0,20 mg/I)

P.1.-10

Método interno basado en
OIV-MA-AS322-06

Método interno basado en

OIV-MA-VI-13

Bebidas espirituosas (> 0,10 mg/l) Meétodo interno basado en
OIV-MA-BS-30

Zinc por espectrofotometria de absorcidon atdmica (atomizacién | P.l.-11

por llama)

Vinos (20,10 mg/l)

Vinagres (= 0,20 mg/l)
Bebidas espirituosas (> 0,10 mg/l)

Método interno basado en
OIV-MA-AS322-08

Método interno basado en
OIV-MA-VI-14

Vino

Calcio por espectrofotometria de absorcién atémica (atomizacion
por llama)

(220,0 mg/l)

P.1.-14

Método interno basado en
OIV-MA-AS322-04

Magnesio por espectrofotometria de absorcidon atdmica

(atomizacidn por llama)

(2 20,0 mg/l)

P.1.-15

Método interno basado en
OIV-MA-AS322-07

Sodio por espectrofotometria de emisién (atomizacion por llama)

(26 mg/l)

P.1.-12

Método interno basado en
OIV-MA-AS322-03B

Potasio por espectrofotometria de emisiéon (atomizacién por
llama)

(=300 mg/l)

P.1.-13

Método interno basado en
OIV-MA-AS322-02B

Un método interno se considera que estd basado en métodos normalizados cuando su validez y su adecuacion al uso se han
demostrado por referencia a dicho método normalizado y en ningln caso implica que ENAC considere que ambos métodos
sean equivalentes. Para mas informacién recomendamos consultar el Anexo | al CGA-ENAC-LEC.

Codigo Validacion Electrénica: lealrQ24V7NOI843F8
La acreditacion mantiene su vigencia hasta notificacién en contra. La presente acreditacion esta sujeta a modificaciones, suspensiones temporales y retirada.
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