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LABOCOR ANALITICA, S.L. (Unipersonal)

Direccion: C/ Cobre, 3 — Pol. Ind. Sur 28770 Colmenar Viejo (MADRID)
Norma de referencia: UNE-EN ISO/IEC 17025:2017

Actividad: Ensayo

Acreditacion n2: 1039/LE1912
Fecha de entrada en vigor: 19/04/2013

Anexo Técnico
N2 1039/LE1912 Rev.18
Hojalde4

ALCANCE DE LA ACREDITACION

(Rev. 18 fecha 16/01/2026)

Categoria 0 (Ensayos en las instalaciones del laboratorio)

Analisis mediante métodos basados en técnicas volumétricas y gravimétricas

aceites, sales minerales,
lacteos y productos con
mas de 50% en azucares)

Cereales y derivados

Carnes y derivados

Productos de pasteleriay
bolleria

Legumbres

Humedad por gravimetria

PRODUCTO/MATERIAL ENSAYO NORMA/PROCEDIMIENTO
A ENSAYAR DE ENSAYO
Piensos (excepto grasas, PE/FQ/01

Meétodo interno basado en
Reglamento (CE) 152/2009
y sus posteriores
modificaciones

Anexo Ill Método A

PE/FQ/01 Rev. 22

Método interno

Piensos

Cereales y derivados

Carnes y derivados

Productos de pasteleriay
bolleria

Legumbres

Leche y derivados

Nitrégeno/Proteina por volumetria (método Kjeldahl)

PE/FQ/02

Meétodo interno basado en
Reglamento (CE) 152/2009
y sus posteriores
modificaciones

Anexo Il Método C

PE/FQ/02 Rev.22

Método interno
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Cereales y derivados

Carnes y derivados

Productos de pasteleriay
bolleria

Legumbres

Leche y derivados

Cenizas por gravimetria

PRODUCTO/MATERIAL ENSAYO NORMA/PROCEDIMIENTO
A ENSAYAR DE ENSAYO
Piensos PE/FQ/05

Meétodo interno basado en
Reglamento (CE) 152/2009
y sus posteriores
modificaciones

Anexo Il Método L

PE/FQ/05 Rev. 19

Meétodo interno

Piensos

Cereales y derivados

Carnes y derivados

Productos de pasteleriay
bolleria

Leche en polvo
Legumbres secas
Platos preparados

Pescado

Grasa por gravimetria

PE/FQ/03

Meétodo interno basado en
Reglamento (CE) 152/2009
y sus posteriores
modificaciones Anexo Il
Meétodo G

PE/FQ/03 Rev. 8

Método interno

Piensos

Fibra bruta por gravimetria

PE/FQ/04
Método interno basado en

AOCS Approved Procedure
Ba 6a-05

Azlcares totales y reductores por volumetria

PE/FQ/32

Meétodo interno basado en
Reglamento (CE) 152/2009
y sus posteriores
modificaciones

Anexo Ill Método |
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PRODUCTO/MATERIAL ENSAYO NORMA/PROCEDIMIENTO
A ENSAYAR DE ENSAYO
Piensos Almidon por polarimetria PE/FQ/34

Meétodo interno basado en
Reglamento (CE) 152/2009
y sus posteriores
modificaciones Anexo Il
Meétodo K

Analisis mediante método

s basados en técnicas de espectroscopia molecular

Cereales y derivados
Carnes y derivados

Productos de pasteleria 'y
bolleria

Legumbres

Leche y derivados

(20,03 %)

Foésforo por espectrofotometria UV-VIS

PRODUCTO/MATERIAL ENSAYO NORMA/PROCEDIMIENTO
A ENSAYAR DE ENSAYO
Piensos PE/FQ/07

Meétodo interno basado en
Reglamento (CE) 152/2009
y sus posteriores
modificaciones

Anexo Il Método N

PE/FQ/07

Método interno basado en
AOAC 995.11

Analisis mediante método

s basados en técnicas espectrometria atdmica

Cereales y derivados
Carnes y derivados

Productos de pasteleria 'y
bolleria

Legumbres

Leche y derivados

por llama)

(20,02 %)

Calcio por espectrometria de absorcién atémica (atomizacion

PRODUCTO/MATERIAL ENSAYO NORMA/PROCEDIMIENTO
A ENSAYAR DE ENSAYO
Piensos PE/FQ/06

Método interno basado en
UNE-EN ISO 6869

PE/FQ/06

Método interno basado en
AOAC 985.35
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PRODUCTO/MATERIAL ENSAYO
A ENSAYAR

NORMA/PROCEDIMIENTO
DE ENSAYO

Piensos

Sodio por espectrometria de absorcidon atdmica (atomizacion

Cereales y derivados por llama)
Carnes y derivados (>0,03 %)

Leche y derivados

(excepto productos “sin
sodio o sin sal”)

PE/FQ/22

Meétodo interno basado en
UNE-EN ISO 6869

PE/FQ/22

Meétodo interno basado en
AOAC 985.35

Andlisis mediante métodos basados en técnicas de cromatografia liquida

NORMA/PROCEDIMIENTO

Productos de panaderia

Productos de confiteria (210 mg/kg)

a base de almendra

PRODUCTO/MATERIAL ENSAYO
A ENSAYAR DE ENSAYO
Piensos Acido sérbico por cromatografia liquida con detector de red PE/FQ/178
de diodos (LC-DAD)

Método interno basado en
UNE-EN 17298

Un método interno se considera que estd basado en métodos normalizados cuando su validez y su adecuacion al uso
se han demostrado por referencia a dicho método normalizado y en ningln caso implica que ENAC considere que
ambos métodos sean equivalentes. Para mas informacion recomendamos consultar el Anexo | al CGA-ENAC-LEC.
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