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ENAC

Entidad Nacional de Acreditacion

ANALIZA CALIDAD MADRID, S.L.

Direccion: Avda. Castilla, 32 Nave 76. Pol. Ind. San Fernando; 28830 San Fernando de Henares (MADRID)
Norma de referencia: UNE-EN ISO/IEC 17025:2017

Actividad: Ensayo
Acreditacion n2: 1013/LE1770

Fecha de entrada en vigor: 07/11/2012

ALCANCE DE LA ACREDITACION

(Rev. 15 fecha 24/08/2026)

Categoria 0 (Ensayos en las instalaciones del laboratorio)

DEPARTAMENTO FiSICO-QUiIMICO

Analisis mediante métodos basados en técnicas de cromatografia

PRODUCTO/MATERIAL
A ENSAYAR

ENSAYO

NORMA/PROCEDIMIENTO DE
ENSAYO

Piensos compuestos
medicamentosos

Amoxicilina por cromatografia liquida con detector
DAD (CL-DAD)

(> 25 mg/kg)

PNT-LACC/FQ 156 Rev. 6

Método interno

Carnes y derivados carnicos

Nitrato sddico y nitrito sédico por cromatografia
idnica con detector DAD (CL-DAD)

(240 mg Nitrato sédico /kg)
(2 10 mg Nitrito sédico /kg)

PNT-LACC/FQ 168

Método interno basado en
UNE-EN ISO 12014-4

Pan
Productos de bolleria

Acido sérbico por cromatografia liquida con
detector DAD (CL-DAD)

(> 15 mg/kg)

PNT-LACC/FQ 171 Rev. 7

Método interno

Preparados alimenticios para
regimenes especiales, dietéticos

y/o deportivos y alimentos
infantiles

Pan y harinas de trigo

Refrescos

Vitamina C (acido ascorbico + dehidroascorbico)
por cromatografia liquida con detector ultravioleta
(CL-uv)

(= 100 mg/L) Productos liquidos
(= 100 mg/kg) Productos sélidos

PNT-LACC/FQ 170 Rev. 6

Método interno

ENAC es firmante de los Acuerdos de Reconocimiento Mutuo establecidos en el seno de la European co-operation for Accredita

internacionales de organismos de acreditacion, ILAC e IAF (www.enac.es)
Codigo Validacion Electrénica: bQa5h59eB578Q0zH1d
La acreditacion mantiene su vigencia hasta notificacién en contra. La presente acreditacion esta sujeta a modificaciones, suspensiones temporales y retirada.

Su vigencia puede confirmarse en https://www.enac.es/web/enac/validacion-electronica o haciendo clic aqui
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PRODUCTO/MATERIAL
A ENSAYAR

ENSAYO

NORMA/PROCEDIMIENTO DE
ENSAYO

Jarabes de azucar
Productos de bolleria
Refrescos

AzUcares por cromatografia liquida con detector de
indice de refracciéon (CL-RID)

(20,5 9/100 g)

Fructosa
Glucosa
Sacarosa
Maltosa

Productos lacteos (excepto
productos etiquetados como sin
lactosa)

Lactosa por cromatografia liquida con detector de
indice de refraccién (CL-RID)

(20,59/100g)

PNT-LACC/FQ 135 Rev. 5

Método interno

Pescado y conservas de pescado

Histamina por cromatografia liquida con detector
DAD (CL-DAD)

(> 10 mg/kg)

PNT-LACC/FQ 182

Método interno basado en
UNE-EN ISO 9343

Productos de panaderia, snacks
y productos a base de patata

Acrilamida por cromatografia liquida con detector
de espectrometria de masas (LC-MS/MS)

(> 30 ug/kg)
(2 20 ug/kg, pan de molde a base de trigo)

PNT-LACC/FQ 220

Método interno basado en
UNE-EN 16618

DEPARTAMENTO MICROBIOLOGIA

Andlisis mediante métodos basados en técnicas de aislamiento en medio de cultivo

PRODUCTO/MATERIAL ENSAYO NORMA/PROCEDIMIENTO DE
A ENSAYAR ENSAYO
Alimentos Recuento en placa de microorganismos a 30°C PNT-LACCMIO55
Piensos Método interno basado en

UNE-EN-ISO 4833-1

Recuento en de enterobacterias

presuntivas a 30°C

placa

PNT-LACC/MIO056

Método interno basado en
NF V-08-054

B_

Recuento en placa de Escherichia coli
glucuronidasa positivo

PNT-LACC/MI058

Método interno basado en
NF-1SO 16649-2

Recuento en placa de Listeria monocytogenes

PNT-LACC/MI094

Método interno basado en
ALOA® COUNT
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PRODUCTO/MATERIAL AT NORMA/PROCEDIMIENTO DE
A ENSAYAR ENSAYO
Carne y piel de pollo Recuento en placa de Campylobacter spp. PNT-LACC/MI071

Método interno basado en
CampyFood® Agar Method

Analisis mediante métodos basados en técnicas de inmunofluorescencia (ELFA)

PRODUCTO/MATERIAL ENSAYO NORMA/PROCEDIMIENTO DE
A ENSAYAR ENSAYO

Alimentos (excepto quesos a base | Deteccion de Salmonella spp por | PNT-LACC/MI059
de leche cruda) inmunofluorescencia automatizada Método interno basado en

Piensos VIDAS® Up Salmonella (SPT)

=

Deteccién de Listeria monocytogenes por | PNT-LACC/MI0O60
inmunofluorescencia automatizada Método interno basado en

VIDAS?® Listeria monocytogenes
Xpress (LMX)

Un método interno se considera que esta basado en métodos normalizados cuando su validez y su adecuacion al uso se
han demostrado por referencia a dicho método normalizado y en ningutin caso implica que ENAC considere que ambos
métodos sean equivalentes. Para mas informacién recomendamos consultar el Anexo | al CGA-ENAC-LEC.
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