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Instituto Tecnologico Agrario de Castilla y Leon
Laboratorio de la Estacion Tecnologica de la Carne

Direccion: C/ Filiberto Villalobos, n2 5; 37770 Guijuelo (Salamanca)
Norma de referencia: UNE-EN ISO/IEC 17025:2017

Actividad: Ensayo

Acreditacidn n2: 484/LE1095

Fecha de entrada en vigor: 07/10/2005

ALCANCE DE LA ACREDITACION

(Rev. 14 fecha 11/07/2025)

Categoria 0 (Ensayos en las instalaciones del laboratorio)

AREA ANALISIS FiSICO-QUIMICOS

Andlisis mediante métodos basados en técnicas volumétricas y gravimétricas

PRODUCTO/MATERIAL ENSAYO NORMA/PROCEDIMIENTO
A ENSAYAR DE ENSAYO
Carne y derivados Nitrégeno y proteina por volumetria (método | PNT-1-03

Kjeldahi) Método interno basado en

ISO 937

Grasa por gravimetria con hidrdlisis (método Soxhlet) | PNT-1-04

Método interno basado en
1SO 1443

Humedad por gravimetria (desecacidon en estufa) PNT-1-05

Método interno basado en
1SO 1442

Humedad por gravimetria (desecacién en PNT-1-21

microondas , ,
) Método interno basado en

método fabricante CEM
equipo SMART System 5

Cloruros por volumetria (valoracion potenciométrica) | PNT-1-10

Método interno basado en
ISO 1841-2

N
'm}EA) y de las 07§ {zaciones

ENAC es firmante de los Acuerdos de Reconocimiento Mutuo establecidos en el seno de la European co-operation for Accredita
internacionales de organismos de acreditacion, ILAC e IAF (www.enac.es)
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PRODUCTO/MATERIAL ENSAYO NORMA/PROCEDIMIENTO
A ENSAYAR DE ENSAYO
Carne y derivados Azlcares por volumetria (método de Luff Schoorl) PNT-1-11

Método interno basado en
BOE-A-1979-21118
Anexo I, Num 11

Analisis fisico-quimicos

PRODUCTO/MATERIAL
A ENSAYAR

ENSAYO

NORMA/PROCEDIMIENTO
DE ENSAYO

Carney derivados

Nitrégeno y proteina por combustidn y detector de
conductividad térmica (método Dumas)

PNT-1-20

Meétodo interno basado en
método  fabricante  LECO
equipo TruSpec N

Valor energético mediante calculo

PNT-1-36

Método interno basado en
Real Decreto 2180/2004 y sus
posteriores modificaciones

Andlisis mediante métodos basados en técnicas electroanaliticas

(4,00 — 7,00 unidades de pH)

PRODUCTO/MATERIAL ENSAYO NORMA/PROCEDIMIENTO
A ENSAYAR DE ENSAYO
Carne y derivados pH por potenciometria PNT-1-18

Método interno basado en
BOE-A-1979-21118
Anexo I, Num 15

Analisis mediante métodos basados en técnicas de espectroscopia molecular

PRODUCTO/MATERIAL ENSAYO NORMA/PROCEDIMIENTO
A ENSAYAR DE ENSAYO
Carne y derivados Hidroxiprolina por espectrofotometria UV-VIS PNT-1-06

Método interno basado en
BOE-A-1979-21118
Anexo Il, Num 12

Hidratos de carbono totales por espectrofotometria UV-VIS

PNT-1-13

Método interno basado en
BOE-A-1979-21118
Anexo Il, Num 3
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espectrofotometria UV-VIS

PRODUCTO/MATERIAL ENSAYO NORMA/PROCEDIMIENTO
A ENSAYAR DE ENSAYO
Carne y derivados Hidratos de carbono insolubles (almidén) por | PNT-1-12

Método interno basado en
BOE-A-1979-21118
Anexo Il, Num 3

Fosfatos por espectrofotometria UV-VIS

PNT-1-16

Método interno basado en
BOE-A-1979-21118
Anexo Il, Num 7

Nitritos por espectrofotometria UV-VIS

PNT-1-09

Método interno basado en
BOE-A-1979-21118
Anexo Il Num 13

Carne de porcino,
ovino y vacuno

Parametros composicionales por espectroscopia en el
infrarrojo cercano (NIR)

PNT-1-23

Método interno basado en

Productos carnicos Carne Productos cérnicos método  fabricante  Foss
derivados del porcino | yymedad Humedad equipo XDS Rapid Content ™
(chorizo/salchichén, Proteina Proteina Analyser
sobrasada, jamény Grasa Grasa
paleta) Cloruros
Analisis fisico-quimicos
PRODUCTO/MATERIAL ENSAYO NORMA/PROCEDIMIENTO
A ENSAYAR DE ENSAYO
Carne y productos | Actividad de agua por punto de rocio PNT-1-17
carnicos

Meétodo interno basado en
método fabricante DECAGON
equipo Aqualab 4TE

Analisis mediante métodos basados en técnicas cromatograficas

PRODUCTO/MATERIAL
A ENSAYAR

ENSAYO

NORMA/PROCEDIMIENTO
DE ENSAYO

Carne y derivados

Aditivos

Nitratos mediante cromatografia liquida con detector
ultravioleta (LC-UV)

PNT-1-08

Método interno basado en
UNE EN 12014-4
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PRODUCTO/MATERIAL ENSAYO NORMA/PROCEDIMIENTO
A ENSAYAR DE ENSAYO
Tejido adiposo | Composicién de acidos grasos por cromatografia de | Orden PRE/3844/2004
4 detector de ionizacion de |l GC-FID
subcutaneo de cerdo gases con detector de ionizacién de llama ( ) Anexo 2
Carne y derivados Composicién de dacidos grasos por cromatografia de | PNT-1-24 Ed. 1
gases con detector de ionizacidn de llama (GC-FID)
Ac. Cdprico Ac. Araquidico Método interno
Ac. Undecanoico Ac. Gadoleico
Ac. Ldurico Ac. Eicosadienoico
Ac. Tridecanoico Ac. Eicosatrienoico
Ac. Miristico Ac. Araquidonico (AA)
Ac. Miristoleico Ac. Henicosilico
Ac. Pentadecanoico Ac. Eicosatetraenoico
Ac. Palmitico Ac. Eicosapentanoico (EPA)
Ac. Palmitoleico Ac. Behénico
Ac. Margdrico Ac. Cetoleico
Ac. Margaroleico Ac. Erucico
Ac. Estedrico Ac. Dihomo-a-linolénico
Ac. Oleico Ac. Tricosilico
Ac. cis-Vaccénico Ac. Adrénico
Ac. Linoleico Ac. Docosapentaenoico (DPA)
Ac. g-Linolénico (GLA) Ac. Lignocérico
Ac. Linolénico (ALA) Ac. Cervdnico
Ac. Ruménico (CLA) Ac. Nervonico
Ac. Estearidonico
Grasa de cerdo Composicién de acidos grasos por cromatografia de | PNT-1-14
gases con detector de ionizacién de llama (GC-FID) Método interno basado en
Ac. Ldurico Ac. Estedrico Orden PRE/3844/2004
Ac. Miristico Ac. Oléico e Isom. Anexo 2
Ac. Palmitico Ac. Linoléico e Isom.
Ac. Palmitoleico Ac. Linolénico e Isom.
Ac. Margdrico Ac. Ardquico
Ac. Margaroleico Ac. Gadoleico
Analisis mediante métodos basados en técnicas de RMN
PRODUCTO/MATERIAL ENSAYO NORMA/PROCEDIMIENTO
A ENSAYAR DE ENSAYO
Carne y derivados Grasa por resonancia magnética nuclear (RMN) PNT-1-22 Ed. 2
LQ =0,57 g/100g Meétodo interno
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AREA ANALISIS MICROBIOLOGICOS

Analisis de alimentos mediante métodos basados en técnicas de aislamiento en medio de cultivo

PRODUCTO/MATERIAL ENSAYO NORMA/PROCEDIMIENTO
A ENSAYAR DE ENSAYO

Carne y derivados Recuento en placa (film) de microorganismos a 30 °C PNT-1-M01

Método interno basado en
3M™  Petrifilm™  Aerobic
Count Plate

Recuento en placa (film) de enterobacterias a 37 °C PNT-1-M02

Meétodo interno basado en
3MmM™ Petrifilm™
Enterobacteriaceae Count
Plate 3M

Recuento en placa (film) de E. coli R-glucuronidasa | PNT-1-M03

positivo Método interno basado en
3M™ Petrifilm™ Select E. coli
Count Plate

Recuento en placa de bacterias acido lacticas a 30 °C PNT-1-MO04
Meétodo interno basado en
ISO 15214

Recuento de Listeria monocytogenes PNT-1-MO05
Método interno basado en
ALOA® Count AES

Deteccidn de Salmonella spp. PNT-1-MO06
Método interno basado en
VIDAS® Easy Salmonella

Deteccidn de Listeria monocytogenes PNT-1-M07

Método interno basado en
VIDAS® LMO2

Un método interno se considera que esta basado en métodos normalizados cuando su validez y su adecuacion al uso se
han demostrado por referencia a dicho método normalizado y en ningln caso implica que ENAC considere que ambos
métodos sean equivalentes. Para mas informacién recomendamos consultar el Anexo | al CGA-ENAC-LEC.
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