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Entidad Nacional de Acreditacion

BIOSEARCH, S.A. (Unipersonal)
Laboratorio de Servicios Analiticos

Direccion/Address: Camino de Purchil, 66; 18004 Granada (GRANADA)
Norma de referencia/Reference Standard: UNE-EN ISO/IEC 17025:2017
Actividad/Activity: Ensayo/Test

Acreditacidn/Accreditation n2: 1066/LE2034

Fecha de entrada en vigor/Coming into effect: 08/11/2013

/\@

ALCANCE DE LA ACREDITACION/SCHEDULE OF ACCREDITATI%

(Rev./Ed. 13 fecha/date 24/01/2025)

Categoria 0 (Ensayos en el laboratorio permanente)
Category 0 (Tests in the permanent laboratory)

AREA FiSICO-QUIMICA / PHYSICO-CHEMICAL SECTOR Q@
Analisis mediante métodos basados en técnicas de cromatografia Imu@@

Analysis by liquid chromatography

N\
PRODUCTO/MATERIAL ENSAYO %&) \Q’PROCED
A ENSAYAR TYPEOF T,
PRODUCTS/MATERIALS ) TANDA CIFICATIONS/
TESTED @ OCEDURE
[}
Alimentos infantiles Aflatoxinas por croma liquida co r de | PT @1@01 Rev. 10
i ) O
Infant food masas (CL-MS/M odo interno
Aflatoxins by ligala »wo g tography metr )n house method
MS/MS) Q
AfI Aflatoxm B1 (2 0,04 uglkg
Aflato > B2 /Aflatox (2 0,044
4 koxina G1 / Afl é
atoxina G (20,03 ug/kg)
<><\ S f@/
Cereales AflatOX|as p cromatografla liquida con detector de | PTE/ANL-01
Cereals ® ; i .
@ by liquid chromatography with fluorescence | Método interno basado en
In-house method based on
UNE-EN ISO 16050
@ (> 0,98 ug/kg)
® ® Aflatoxina B2 / Aflatoxin B2 (20,30 ug/kg)
Aflatoxina G1 / Aflatoxin G1 (21,00 ug/kg)
&\@ Aflatoxina G2 / Aflatoxin G2 (20,40 ug/kg)

<3
Q

ENAC es firmante de los Acuerdos de Reconocimiento Mutuo establecidos en el seno de la European co-operation for AccreditaiQRXEA) y de las 07§ Mzaciones

internacionales de organismos de acreditacion, ILAC e IAF (www.enac.es)
Tbeigreseitdtacitn @l ias Ga@gH ta 2eds iy eBifications. The validity status of the accreditation can be confirmed in www.enac.es

La acreditacién mantiene su vigencia hasta notificacion en contra. La presente acreditacion esta sujeta a modificaciones, suspensiones temporales y retirada.

Su vigencia puede confirmarse en https://www.enac.es/web/enac/validacion-electronica o haciendo clic aqui
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Andlisis mediante métodos basados en técnicas de cromatografia de gases
Analysis by gas chromatography

PRODUCTO/MATERIAL ENSAYO NORMA/PRé%MIENTO DE
A ENSAYAR TYPE OF TEST ENS.
PRODUCTS/MATERIALS CIFICATIONS/
TESTED OCEDURE

Composicidn en acidos grasos por cromatografia de gases
con deteccidn de ionizacion de llama (CG-FID)
Fatty acids composition by gas chromatography with flame
ionization detector (CG-FID)
Ac. Araquico

Aceite vegetal comestible
Aceite de pescado

Edible vegetable oil o
Arachic acid

Fish oil B Q
Ac. Araquiddnico Arachidonic acid
Ac. Behénico Behenic acid @
Ac. Butirico Butyric acid
Ac. Céprico Capric acid @
Ac. Caprilico Caprylic acid
Ac. Caproico

Ac. Cetoleico
Ac. Dihommogamma-inolénico
Ac. Docosadienoico

Ac. Docosahexaenoico

Ac. Docosapentaenoico

Ac. Docosatetraenoico
Ac. Eicosadienoico

Ac. Eicosapentainoico
Ac. Eicosatetraenoico
Ac. Eicosatrienoico
Ac. Eicosendico

Ac. Elaidico

Ac. Ertcico

Ac. Esteérico

Ac. Estearidg

do en

yobise meth, edon
‘ 991.3@

acid

Caproic acid
Cetoleic cid
Dihomo>gayma-=tiholenic ac:icl<

Docosahexaéenoic acid
osapentaenoic agk
etraenoic

adienoic acid

Saturated fatty acids
Heneicosanoic acid

nojico Heptadecanoic acid
@ Heptadecenoic acid
O } diexoi¢o Hexadecadienoic acid
ienoico Hexadecatrienoic acid
@ Lauric acid

Lignoceric acid
Linoleic acid
hi Linolenic acids
iristi Myristic acid

Cf iristoleico Myristoleic acid

Q: At. Nervénico Nervonic acid
Ac. Oléico Oleic acid

Ac. Palmitico Palmitic acid

Ac. Trans-Linoleicos
Ac. Trans-Linolénicos

Ac. Palmitoleico Palmitoleic acid
Ac. Pentadecanoico Pentadecanoic acid
Q Ac. Pentadecenoico Pentadecenoic acid

Trans-linoleics acids
Trans-linolenics acids

Ac. Tricosanoico Tricosanoic acid
Ac. Tridecanoico Tridecanoic acid
Ac. Undecanoico Undecanoic acid
Ac. Vacénico Vacenic acid

Tbeigreseitdtacitn @l ias Ga@gH ta 2eds iy eBifications. The validity status of the accreditation can be confirmed in www.enac.es
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PRODUCTO/MATERIAL
A ENSAYAR

PRODUCTS/MATERIALS
TESTED

ENSAYO
TYPE OF TEST

CEDIMIENTO DE
% SAYO

RD SPECIFICATIONS/

Aceite y grasa extraida
Aceite de pescado
Aceite vegetal comestible

Oil and extracted fat
Fish oil
Edible vegetable oil

2-y 3-Monocloropropano-1,2-diol (2- y 3-MCPD
ésteres de acidos grasos, glicidol y ésteres gllCld
por cromatografia de gases con detecaon
espectrometria de masas (GC-MS/MS)

2- and 3-Monochloropropane-1,2-diol
their esters of fatty acids, glycidol an

chromatography mass spectrome GC-MS/MS) )
3-MCPD l /kg) ®
2-MCPD g/kg)

Glicidol 10 mg/kg)

O TEST PRO
>&< § : R

Anélisis mediante métodos basados

Analysis by ELISA method

@\ﬁ ok \@“
%)

productos hi
fermenta
hygrgj

dA ermented ®<\%>

Q
\/
PRODUCTO/MATERIAL NORMA/PROCEDIMIENTO DE
A ENSAYAR F TEST ENSAYO
PRODUCTS/MATERIAQS < STANDARD SPECIFICATIONS/
TESTED <> @ TEST PROCEDURE
Alimentos (excep Glute edi\a%te ELISA sandwich (anticuerpo R5) PTE/ANL-07

Glytén

3 5>mg/kg)

LISA-Sandwich (antibody R5)

Meétodo interno basado en kit
comercial

In-house method based on
commercial kit (*/

@i{a info
(*) Informma

bre el kit concreto usado estd disponible en el laboratorio
ut the specific kit used is available in the laboratory
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Analisis mediante métodos basados en técnicas espectrometria atdmica O@
Analysis by Atomic Spectroscopy
PSRN A\ﬁ
PRODUCTO/MATERIAL ENSAYO Wﬁ;gg\mm o
A ENSAYAR f ;
TYPE OF TEST ANDARD SP, TIONS/
PRODUCTS/MATERIALS TESTED A Q \ TEST URE @&
, / W N
Aceite de pescado Determinacion de elementos por espectrom PTE/ANL- 10 ®
Aceite vegetal comestible masas con plasma de acoplamiento induc @
(ICP-MS) AN

Fish oil

Edible vegetable oil Element determination by inductively c

spectroscopy (ICP/MS)

plasma mass-

5

Pb
Cd

Un método interna
demostrado pé&

sean equiv@ p 3s ind
Anqlg; @thod is cons be based on standardized methods when its validity and suitability for use have been demonstrated

b\ reference to said sta gg d method and in no case implies that ENAC considers that both methods are equivalent. For more
inforaation, we recoRkne onsulting Annex | to the CGA-ENAC-LEC
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