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Entidad Nacional de Acreditacion

DOMINIO DE PINGUS, S.L. (Unipersonal)
Laboratorio

Direccién: C/ Millan Alonso, 49. 47350- Quintanilla de Onésimo (Valladolid)
Norma de referencia: UNE-EN ISO/IEC 17025:2017

Actividad: Ensayo

Acreditacion n2: 1022/LE2007

Fecha de entrada en vigor: 21/12/2012

ALCANCE DE LA ACREDITACION

(Rev. 10 fecha 15/09/2023)

Categoria 0 (Ensayos en las instalaciones del laboratorio)

Analisis fisico-quimicos

PRODUCTO/MATERIAL ENSAYO NORMA/PROCEDIMIENTO DE
A ENSAYAR ENSAYO

Vino (con contenido en | Masa volumicay densidad relativa a 20 °C por | PNT 504.08

azlcares <10g/| densimetria electrénica Método interno basado en
Mosto OIV-MA-AS2-01B
Extracto seco por densimetria PNT 504.09

Meétodo interno basado en
OIV-MA-AS2-03B

Andlisis mediante métodos basados en técnicas electroanaliticas

PRODUCTO/MATERIAL ENSAYO NORMA/PROCEDIMIENTO DE
A ENSAYAR ENSAYO
Vino pH por potenciometria PNT 504.01
Mosto Método interno basado en
OIV-MA-AS313-15

Q izaciones

ENAC es firmante de los Acuerdos de Reconocimiento Mutuo establecidos en el seno de la European co-operation for AccreditatiQRXEA) y de las oNYar

internacionales de organismos de acreditacion, ILAC e IAF (www.enac.es)
Codigo Validacion Electrénica: V31zJZ2264m0P592736

La acreditacion mantiene su vigencia hasta notificacién en contra. La presente acreditacion esta sujeta a modificaciones, suspensiones temporales y retirada.
Su vigencia puede confirmarse en https://www.enac.es/web/enac/validacion-electronica o haciendo clic aqui
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Analisis mediante métodos basados en técnicas volumétricas
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PRODUCTO/MATERIAL ENSAYO NORMA/PROCEDIMIENTO DE
A ENSAYAR ENSAYO

Vino Acidez total por volumetria (valoracién | PNT 504.02

Mosto potenciométrica) Método interno basado en
(= 3,5 g/l dcido tartdrico) OIV-MA-AS-313-01

Vino Dioxido de azufre libre y total (sulfitos) por | PNT 504.03
volumetria Meétodo interno basado en
Diéxido de azufre libre (25 mg/l) OIV-MA-AS323-04A1
Diéxido de azufre total (=10 mg/l) OIV-MA-AS323-04A2

Analisis mediante métodos basados en técnicas de espectroscopia molecula

=

PRODUCTO/MATERIAL
A ENSAYAR

ENSAYO

NORMA/PROCEDIMIENTO DE
ENSAYO

Vino

(con contenido en azlcares

Dioxido de azufre libre por espectroscopia
infrarroja (FTIR)

PNT 504.17
Meétodo interno conforme a

(con contenido en azucares

(FTIR)

<10g/1) (25 mg/l) Resolucion OIV/OENO 390/2010
Grado alcohdlico por espectroscopia | PNT 504.04
infrarroja (FTIR) Método interno conforme a
Resolucién OIV/OENO 390/2010
Vino Acidez total por espectroscopia infrarroja | PNT 504.14

Meétodo interno conforme a

(20,10 g/l)

<45g, > 4,0 g/l dcido tartdrico esolucion
45g/1) (= 4,0 g/l écid irico) Resolucién OIV/OENO 390/2010
Vino Glucosa + Fructosa por espectrofotometria | PNT 504.05
UV-VIS (método enzimético automatizado) Método interno basado en
(20,25 g/l) OIV-MA-AS311-10
Acido Acético por espectrofotometria UV-VIS | PNT 504.06
(método enzimatico automatizado) Método interno basado en
(2 0,15g/1) OIV-MA-AS313-27
Vino Acido L-Malico por espectrofotometria UV-VIS | PNT 504.07
Mosto (método enzimatico automatizado) Método interno basado en

OIV-MA-AS313-26

Un método interno se considera que esta basado en métodos normalizados cuando su validez y su adecuacion al uso se han
demostrado por referencia a dicho método normalizado y en ningln caso implica que ENAC considere que ambos métodos sean
equivalentes. Para mas informacion recomendamos consultar el Anexo | al CGA-ENAC-LEC.
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