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Entidad Nacional de Acreditacion

CITRICOS Y REFRESCANTES, S.A. (Unipersonal)
Tordera R&D Technical Service

Direccion: Carretera BV-5122 Km. 1,75; 08490 Tordera (Barcelona)
Norma de referencia: UNE-EN ISO/IEC 17025:2017

Actividad: Ensayo

Acreditacion n2: 1419/LE2614

Fecha de entrada en vigor: 03/09/2021

ALCANCE DE LA ACREDITACION

(Rev. 3 fecha 20/02/2026)

Categoria 0 (Ensayos en las instalaciones del laboratorio)

Area Fisico-quimica

Analisis mediante métodos basados en técnicas de cromatografia liquida

PRODUCTO/MATERIAL ENSAYO NORMA/PROCEDIMIENTO DE
A ENSAYAR ENSAYO
Bebidas refrescantes Determinacidon de componentes por cromatografia

liquida con detector ultravioleta (CL-UV)

Acido ascérbico (> 18 mg/l) WI-132-063
Meétodo interno basado en
IFU 17A

Acesulfamo potasico (=12 mg/l) WI-132-036 (Revisién 4.0)

Acido sérbico (=12 mg/l) , )

Aspartamo (=33mg/l) Método interno

Quinina (= 9,8 mg quinina alcaloide/l)

Sacarina (=10 mg/l)

Andlisis mediante métodos basados en técnicas electroanaliticas

PRODUCTO/MATERIAL ENSAYO NORMA/PROCEDIMIENTO DE
A ENSAYAR ENSAYO
Bebidas refrescantes Determinacidn de pH por potenciometria WI-132-011
(2—-6uds. de pH) Meétodo inter. 5aqo,
FU1T /N 9a
A'd + 'i"“
—_— o

N
ENAC es firmante de los Acuerdos de Reconocimiento Mutuo establecidos en el seno de la European co-operation for AccreditatiQRXEA) y de las o&q izaciones
internacionales de organismos de acreditacion, ILAC e IAF (www.enac.es)
Codigo Validacion Electrénica: 0jwjC0x81J3275iCj5

La acreditacion mantiene su vigencia hasta notificacién en contra. La presente acreditacion esta sujeta a modificaciones, suspensiones temporales y retirada.

Su vigencia puede confirmarse en https://www.enac.es/web/enac/validacion-electronica o haciendo clic aqui
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Entidad Nacional de Acreditacion

Area Microbiologia

Analisis mediante métodos basados en técnicas de aislamiento en medio de cultivo

PRODUCTO/MATERIAL ENSAYO NORMA/PROCEDIMIENTO DE
A ENSAYAR ENSAYO

Bebidas refrescantes Recuento en placa de mohos y levaduras a 25°C WI-151-022

Meétodo interno basado en
1SO 21527-1

Recuento en placa de bacterias acido-tolerantes WI-151-034

Método interno basado en
IFU 02

Un método interno se considera que esta basado en métodos normalizados cuando su validez y su adecuacion al uso se
han demostrado por referencia a dicho método normalizado y en ningun caso implica que ENAC considere que ambos
métodos sean equivalentes. Para mas informacidon recomendamos consultar el Anexo | al CGA-ENAC-LEC

Codigo Validacion Electrénica: 0jwjC0x81J3275iCj5
La acreditacion mantiene su vigencia hasta notificacién en contra. La presente acreditacion esta sujeta a modificaciones, suspensiones temporales y retirada.
Su vigencia puede confirmarse en https://www.enac.es/web/enac/validacion-electronica o haciendo clic aqui



		2026-02-24T16:41:48+0100


	



