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ALCANCE DE LA ACREDITACION

(Rev. 13 fecha 15/01/2024)

Categoria 0 (Ensayos en las instalaciones del laboratorio)

ANALISIS FiSICO QUiMICOS

Andlisis mediante métodos basados en técnicas volumétricas y gravimétricas

PRODUCTO/MATERIAL ENSAYO NORMA/PROCEDIMIENTO
A ENSAYAR DE ENSAYO
Queso Extracto seco por gravimetria PNT-1-01

Método interno basado en

ISO 5534

Grasa por gravimetria PNT-1-03
Meétodo interno basado en
ISO 23319

Proteina por volumetria PNT-1-10

Método interno basado en
ISO 8968-1

Queso Cloruro por volumetria (valoracion potenciométrica) PNT-1-14

Mantequilla , .
q Método interno basado en

I1SO 5943
1SO 1738

Mantequilla Humedad por gravimetria PNT-1-06

Meétodo interno basado en
1SO 3727-1

Extracto seco magro por gravimetria 1SO 3727-2

Grasa por calculo 1SO 3727-3
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ENAC es firmante de los Acuerdos de Reconocimiento Mutuo establecidos en el seno de la European co-operation for Accredita
internacionales de organismos de acreditacion, ILAC e IAF (www.enac.es)

Codigo Validacion Electrénica: IDk1g8f435WPLC3T7C

La acreditacion mantiene su vigencia hasta notificacién en contra. La presente acreditacion esta sujeta a modificaciones, suspensiones temporales y retirada.

Su vigencia puede confirmarse en https://www.enac.es/web/enac/validacion-electronica o haciendo clic aqui
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(excepto mantequilla)

(4,0 — 7,0 unidades de pH)

PRODUCTO/MATERIAL ENSAYO NORMA/PROCEDIMIENTO
A ENSAYAR DE ENSAYO
Leches y derivados pH por potenciometria PNT-1-09

Método interno basado en
ISO 2917

Analisis mediante métodos basados en técnicas de inmunoensayo

PRODUCTO/MATERIAL ENSAYO NORMA/PROCEDIMIENTO
A ENSAYAR DE ENSAYO
Queso Deteccion de leche de vaca y/o cabra por|PNT-1-11
inmunocromatografia Meétodo interno basado en
IC-BOVINO
IC-CAPRINO

Analisis mediante métodos basados en técnicas cromatograficas

PRODUCTO/MATERIAL
A ENSAYAR

ENSAYO

NORMA/PROCEDIMIENTO
DE ENSAYO

Mantequilla dulce

Sacarosa por cromatografia liquida con detector de indice de
refraccién (LC-RID)

PNT-1-27 Rev. 4

Método interno

ANALISIS MICROBIOLOGICOS

Andlisis de alimentos mediante métodos basados en técnicas de aislamiento en medios de cultivo

Recuento en placa de microorganismos aerobios a 30°C

PRODUCTO/MATERIAL ENSAYO NORMA/PROCEDIMIENTO
A ENSAYAR DE ENSAYO
Leches y derivados PNT-1-105

Método interno basado en
1SO 4833-1

Recuento en placa de enterobacterias totales 37°C

I1SO 21528-2

Recuento en placa de coliformes totales a 30°C

1SO 4832
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PRODUCTO/MATERIAL ENSAYO NORMA/PROCEDIMIENTO
A ENSAYAR DE ENSAYO
Leches y derivados Recuento en placa de levaduras PNT-1-108
Meétodo interno basado en
1SO 6611
Recuento en placa de estafilococos coagulasa positivo ISO 6888-2
Deteccidn de Listeria monocytogenes PNT-1-134

Método interno basado en
ALOA® ONE DAY

Un método interno se considera que esta basado en métodos normalizados cuando su validez y su adecuacidn al uso se
han demostrado por referencia a dicho método normalizado y en ningln caso implica que ENAC considere que ambos
métodos sean equivalentes. Para mas informacion recomendamos consultar el Anexo | al CGA-ENAC-LEC.
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