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Categoria 0 (Ensayos en las instalaciones del laboratorio)

LABORATORIO DE BROMATOLOGIA

Andlisis mediante métodos basados en técnicas gravimétricas y volumétricas

PRODUCTO/MATERIAL ENSAYO NORMA/PROCEDIMIENTO
A ENSAYAR DE ENSAYO
Alimentos Humedad por gravimetria PNTE-BR-002 Rev. 13

Meétodo interno

Grasa por gravimetria

PNTE-BR-004 Rev. 13

Método interno

Cenizas por gravimetria

PNTE-BR-042 Rev. 12

Método interno

Fibra alimentaria (fracciones de alto peso molecular) por
método enzimatico-gravimétrico

PNTE-BR-O85

Meétodo interno basado en
AOAC 985.29

Proteinas por volumetria (método Kjeldahl)

PNTE-BR-003

Método interno basado en
BOE-A-1979-21118
Anexo Il Apdo. 5

Diéxido de azufre por volumetria (método Monier-
Williams)

(> 10 mg/kg)

PNTE-BR-005

Meétodo interno basado en
AOAC 990.28

Hidratos de carbono (por célculo)

Valor energético (por calculo)

PNTE-BR-090

Meétodo interno basado en
Food energy — methods of
analysis
factors,
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PRODUCTO/MATERIAL
A ENSAYAR

ENSAYO

NORMA/PROCEDIMIENTO
DE ENSAYO

Alimentos

Cloruros por volumetria

PNTE-BR-067

Meétodo interno basado en
BOE-A-1979-21118
Anexo Il Apdo. 8

Aceite de oliva

Acidos grasos libres por volumetria (método en frio)

COI/T.20/Doc. n.2 34

Aceites y grasas

indice de peréxidos por volumetria

COI/T.20/Doc. n.2 35

Miel (excepto mieles
para uso industrial)

Acidez libre por volumetria

BOE-A-1986-15960
Anexo | Apdo. 7

Andlisis mediante métodos basados en técnicas dpticas

PRODUCTO/MATERIAL ENSAYO NORMA/PROCEDIMIENTO
A ENSAYAR DE ENSAYO
Miel Humedad por refractometria BOE-A-1986-15960

Anexo | Apdo. 9

Analisis fisico-quimicos

PRODUCTO/MATERIAL ENSAYO NORMA/PROCEDIMIENTO
A ENSAYAR DE ENSAYO
Miel Actividad diastasica BOE-A-1986-15960

Anexo | Apdo. 11

Conductividad eléctrica

BOE-A-1986-15960
Anexo | Apdo. 12

Analisis de gluten mediante métodos basados en técnicas de inmunoensayo

hidrolizados y
fermentados)

(anticuerpo-R5)

(> 5 mg/kg)

PRODUCTO/MATERIAL ENSAYO NORMA/PROCEDIMIENTO
A ENSAYAR DE ENSAYO
Alimentos (excepto Cuantificacion de gluten mediante ELISA-sandwich | PNTE-BR-074

Método interno basado en
kit comercial (*)

Cuantificacidn de gluten mediante inmunoturbidimetria

(=5 mg/kg)

PNTE-BR-091

Método interno basado en
kit comercial (*)

(*) La informacion sobre el kit concreto usado estd disponible en el laboratorio
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Andlisis de alimentos mediante métodos basados en técnicas de aislamiento en medios de cultivo

PRODUCTO/MATERIAL ENSAYO NORMA/PROCEDIMIENTO
A ENSAYAR DE ENSAYO
Alimentos Deteccion de Salmonella spp. UNE-EN ISO 6579-1
Deteccion de Listeria monocytogenes UNE-EN ISO 11290-1
Recuento en placa de Listeria monocytogenes UNE-EN ISO 11290-2
Recuento en placa de microorganismos a 30°C UNE-EN ISO 4833-1
Recuento en placa de coliformes ISO 4832
Recuento en placa de Escherichia coli B-glucuronidasa | ISO 16649-2
positivo
Recuento en placa de estafilococos coagulasa positivos UNE-EN ISO 6888-2
Recuento en placa de Bacillus cereus presuntivos UNE-EN ISO 7932
Carnes Recuento en placa de enterobacterias totales a 37 °C UNE-EN ISO 21528-2
Pescados
Alimentos con baja
actividad de agua
Derivados de la leche

Un método interno se considera que esta basado en métodos normalizados cuando su validez y su adecuacion al uso se
han demostrado por referencia a dicho método normalizado y en ningun caso implica que ENAC considere que ambos
métodos sean equivalentes. Para mas informacién recomendamos consultar el Anexo | al CGA-ENAC-LEC.
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