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Entidad Nacional de Acreditacion

BORGES AGRICULTURAL & INDUSTRIAL EDIBLE OILS, S.A. (Unipersonal)
Laboratorio Tarrega

Direccidn/Address: Av/ ). Trepat, 38; 25300 Tarrega (Lleida)

Norma de referencia/Reference Standard: UNE-EN ISO/IEC 17025:2017
Actividad/Activity: Ensayo/Test

Acreditacidon/Accreditation n?: 1271/LE2413

Fecha de entrada en vigor/Coming into effect: 20/10/2017

ALCANCE DE LA ACREDITACION

SCHEDULE OF ACCREDITATION
(Rev./Ed. 6 fecha/date 25/11/2022)

Categoria 0 (Ensayos en las instalaciones del laboratorio)
Category 0 (Tests performed at permanent laboratory)

Anélisis mediante métodos basados en técnicas volumétricas

Analysis by titrimetric methods

PRODUCTO/MATERIAL NORMA/PROCEDIMIENTO DE
A ENSAYAR TYE":Z’?-'Y'I'(I:?ST STANDAREl:}S"LI'\CYII?ICA TIONS/
PRODUCTS/MATERIALS TESTED TEST PROCEDURE
Aceites de oliva Acidos grasos libres por volumetria (método en frio) | COI/T.20/Doc. n.2 34
Aceites de orujo de oliva Free fatty acids by titration (cold method)
Olive Oils
Pomace-olive Oils
Aceites de semillas PNT/02
Seed oils Método interno basado en
COI/T.20/Doc. n.2 34

internacionales de organismos de acreditacion, ILAC e IAF (www.enac.es)
Codigo Validacion Electrénica: 1CZOax1u9SMx64P6r6

La acreditacién mantiene su vigencia hasta notificacion en contra. La presente acreditacion esta sujeta a modificaciones, suspensiones temporales y retirada.
Su vigencia puede confirmarse en https://www.enac.es/web/enac/validacion-electronica o haciendo clic aqui


http://www.enac.es/
http://www.enac.es/
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Entidad Nacional de Acreditacion

Andlisis mediante métodos basados en técnicas de espectroscopia molecular

Analysis by molecular spectroscopy methods
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PRODUCTO/MATERIAL
A ENSAYAR
PRODUCTS/MATERIALS TESTED

ENSAYO
TYPE OF TEST

NORMA/PROCEDIMIENTO DE
ENSAYO
STANDARD SPECIFICATIONS/
TEST PROCEDURE

Aceites de oliva
Aceites de orujo de oliva
Olive Oils

Pomace-olive oils

Prueba espectrofotométrica en el ultravioleta
Spectrophotometric analysis in the ultraviolet

(k270 , k232, AK)

COI/T.20/Doc. n.2 19

Analisis mediante métodos basados en técnicas de cromatografia de gases
Analysis by gas chromatography methods

PRODUCTO/MATERIAL
A ENSAYAR
PRODUCTS/MATERIALS TESTED

ENSAYO
TYPE OF TEST

NORMA/PROCEDIMIENTO
DE ENSAYO
STANDARD SPECIFICATIONS/
TEST PROCEDURE

Aceites de oliva y de orujos de
oliva

Aceite girasol

Aceite granilla de uva
Aceite de colza

Aceite de girasol alto oleico

Composiciones de los aceites
mencionados anteriormente

Olive and olive pomace oils
Sunflower oil

Grape seed oil

Rapeseed oil

High oleic sunflower oil

Compositions of the previously
mentioned oils

Composicién de acidos grasos por cromatografia de
gases con detector de ionizacidn de llama (CG-FID)

Fatty acid composition by gas chromatography with flame
ionization detector (CG-FID)

Acido Araquidico/Arachidic acid
Acido Behénico/Behenic acid

Acido Eicosenoico/Eicosenoic acid
Acido Erucico/Erucic acid

Acido Esteérico/Stearic acid

Acido Lignocérico/Lignoceric acid
Acido Linoleico/Linoleic acid

Acido Linolénico/Linolenic acid

Acido Margarico/Margaric acid
Acido Margaroleico/Margaroleic acid
Acido Miristico/Myristic acid

Acido Oleico/0Oleic acid

Acido Palmitico/Paimitic acid

Acido Palmitoleico/Palmitoleic acid
Acido Trans Oleico/Trans Oleic acid
Acido Trans-Linoleicos+Trans-Linolénicos/Trans-
Linoleics+Trans Linolenics acids

PNT/04

Método interno basado en
COI/T.20/Doc. n.2 33

Accreditation will remain valid until notification to the contrary. This accreditation is subject to modifications, temporary suspensions
and withdrawal. Its validity can be confirmed at www.enac.es

Codigo Validacion Electrénica: 1CZOax1u9SMx64P6r6
La acreditacién mantiene su vigencia hasta notificacion en contra. La presente acreditacion esta sujeta a modificaciones, suspensiones temporales y retirada.

Su vigencia puede confirmarse en https://www.enac.es/web/enac/validacion-electronica o haciendo clic aqui



http://www.enac.es/
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Andlisis sensorial: pruebas descriptivas
Sensory analysis: descriptive test

PRODUCTO/MATERIAL NORMA/PROCEDIMIENTO DE
A ENSAYAR ENSAYO ENSAYO
TYPE OF TEST STANDARD SPECIFICATIONS/
PRODUCTS/MATERIALS TESTED TEST PROCEDURE
Aceites de oliva virgenes Valoracién organoléptica COI/T.20/Doc. n.2 15
Virgin olive oil Organoleptic assesment

Un método interno se considera que estd basado en métodos normalizados cuando su validez y su adecuacion al uso
se han demostrado por referencia a dicho método normalizado y en ningln caso implica que ENAC considere que
ambos métodos sean equivalentes. Para mas informacion recomendamos consultar el Anexo | al CGA-ENAC-LEC.

An In-house method is considered to be based on standardized methods when its validity and suitability for use have been
demonstrated by reference to said standardized method and in no case implies that ENAC considers that both methods are equivalent.
For more information, we recommend consulting Annex | to the CGA-ENAC-LEC

Accreditation will remain valid until notification to the contrary. This accreditation is subject to modifications, temporary suspensions
and withdrawal. Its validity can be confirmed at www.enac.es

Codigo Validacion Electrénica: 1CZOax1u9SMx64P6r6
La acreditacién mantiene su vigencia hasta notificacion en contra. La presente acreditacion esta sujeta a modificaciones, suspensiones temporales y retirada.
Su vigencia puede confirmarse en https://www.enac.es/web/enac/validacion-electronica o haciendo clic aqui



http://www.enac.es/
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