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LABORATORIO PROVINCIAL DE SALUD PUBLICA DE MALAGA
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Norma de referencia: UNE-EN ISO/IEC 17025:2017

Actividad: Ensayo

Acreditacidn n2: 394/LE574

Fecha de entrada en vigor: 05/12/2003

ALCANCE DE LA ACREDITACION

(Rev.22 fecha 12/04/2024)

Categoria 0 (Ensayos en las instalaciones del laboratorio)

AREA DE ANALISIS MICROBIOLOGICOS DE AGUAS

Analisis de aguas mediante métodos basados en técnicas de aislamiento en medios de cultivo

PRODUCTO/MATERIAL
A ENSAYAR

ENSAYO

NORMA/PROCEDIMIENTO DE
ENSAYO

Aguas no tratadas (incluye
aguas costeras)

Aguas de consumo

Recuento de Escherichia coli

(Filtracion)

PT-308

Método interno basado en
UNE-EN-ISO 9308-1

UNE-EN-ISO 9308-1

Recuento de coliformes y Escherichia Coli
(Filtracion)

Orden SCO/778/2009

Recuento de Clostridium perfringens (incluidas las
esporas)

(Filtracion)

UNE- EN ISO 14189

Aguas de consumo

Aguas no tratadas (incluye
aguas costeras)

Recuento de enterococos intestinales

(Filtracion)

UNE-EN ISO 7899-2

ENAC es firmante de los Acuerdos de Reconocimiento Mutuo establecidos en el seno de la European co-operation for Accredita

internacionales de organismos de acreditacion, ILAC e IAF (www.enac.es)
Codigo Validacion Electrénica: b64c11M0V45n55Glal
La acreditacion mantiene su vigencia hasta notificacién en contra. La presente acreditacion esta sujeta a modificaciones, suspensiones temporales y retirada.

Su vigencia puede confirmarse en https://www.enac.es/web/enac/validacion-electronica o haciendo clic aqui
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AREA DE ANALISIS MICROBIOLOGICOS DE ALIMENTOS

Andlisis de alimentos mediante métodos basados en técnicas de aislamiento en medios de cultivo

PRODUCTO/MATERIAL ENSAYO NORMA/PROCEDIMIENTO DE
A ENSAYAR ENSAYO
Helados Recuento de Enterobacteriaceae a 30 °C o 37 °C PT 202
Postres lacteos congelados Método interno basado en

Leche y productos lacteos UNE-EN-IS0 215282

Liquidos pasteurizados

Ovoproductos
Canales
Alimentos Recuento en placa de E. coli S-glucuronidasa positivo | PT-206
Método interno basado en
ChromID Coli ®
Recuento en placa de estafilococos coagulasa positivo | UNE-EN-ISO 6888-2
Recuento en placa de Listeria monocytogenes PT-208
Meétodo interno basado en
UNE-EN-ISO 11290-2
Alimentos Deteccion de Salmonella spp. UNE-EN ISO 6579-1
Esponjas - Control higiene
canales
Alimentos Deteccion de Listeria monocytogenes PT-209
Hisopos Meétodo interno basado en
UNE-EN-ISO 11290-1
Gasas

AREA DE IDENTIFICACION DE TRIQUINA

Analisis mediante métodos basados en técnicas parasitoldgicas

PRODUCTO/MATERIAL ENSAYO NORMA/PROCEDIMIENTO DE
A ENSAYAR ENSAYO

Carne fresca y congelada de | Deteccidn de larvas de Triquina (Trichinella spp.) por | UNE-EN ISO 18743
cerdo y jabali digestidn y microscopia

Un método interno se considera que estd basado en métodos normalizados cuando su validez y su adecuacion al uso se
han demostrado por referencia a dicho método normalizado y en ningun caso implica que ENAC considere que ambos
métodos sean equivalentes. Para mas informacion recomendamos consultar el Anexo | al CGA-ENAC-LEC.
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La acreditacion mantiene su vigencia hasta notificacién en contra. La presente acreditacion esta sujeta a modificaciones, suspensiones temporales y retirada.
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